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)< { Menus scolaires

Menus conformes au normes du GEMRCN

Les fruits sont notés a titre indicatifs et selon la saisonnalité, mais sous réserve d'approvisionnement fournisseurs
La maison se réserve le droit de modifier ses menus selon les arrivages et/ou selon les événements (gréves, approvisionnement...)

Semaine n°25 du 16 au 20 juin
LUNDI 16 MARDI 17 JEUDI 19 VENDREDI 20
¢ Repas VG Repas froid d'été
¢ 1, C > Taboulé
. A ; 4 i i
& Boeuf a l'orientale™ ‘%oqunlettes EE aux légumeg Saucisse ¥ = Médaillon de POISSON -g
mayonnaise
(SVIVG Boulette végétale a I'orientale) (SP/SVIVG saucisse veégeétale) (VG Falafels)
L’ Flan de chou-fleur K-y Haricots blancs a la paysanne > Puree de PDT 3 Salade de haricots verts
Petit suisse Fromage & Fromage & Fromage blanc
L5 Gateau au yaourt B L lle flottante

‘:jPam a la farine du Trieve QPaln a la farine du Trieve QPain a la farine du Trieve E@Pain a la farine du Trieve

Information allergenes: présence possible de céréales contenant du gluten, du poisson, des crustacés, des mollusques, des ceufs, de I'arachides, des fruits a coques, du lait, de produits a base de lait, du
céleri, de la moutarde, du soja, des sulfites, du sésame ou du lupin.
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