Menus restauration scolaire

Menus scolaires

Menus conformes au normes du GEMRCN
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Les fruits sont notés a titre indicatif et peuvent étre modifiés selon arrivage et/ou maturation
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Recette facile: Mélanger 1 yaourt nature avec 2,5 pot de farine, 1/2 pot de sucre et 1 sachet de sucre
vanillé. Ajouter 3 ceufs et 1/2 pot d'huile et 1 sachet de levure chimique. Bien mélanger pour obtenir un e
pate lisse. Mettre dans un moule a manqué au four peandant 30" a 180°C. Bonne dégustation !
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